Hvis du kun vil have drys pa den halve kage,
brug da den halve form som skaerm

Ngddefryd hindbaer 15x95 g
Varenummer: 300230

+ Saftig ngddebund toppet med frisk hindbaermousse i
portionsstgrrelse

+ En velkomponeret lille kage, hvor sgdt mgder friskt
+ "Small size” kage til gaesten, der gnsker "lidt men laekkert”

* Friske hindbaer og méaske lidt fladeskum giver et ekstra lag
af forkaelelse

+ Frisk fra frost — t¢ op og server

Forslag til hvad du kan kalde "din” Ng¢ddefryd hindbaer
+ Sommerdrgm
+ Solskinskager
+ Hindbaerknus

+ Hindbaerkys
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Drys med kakao og ODENSE Skovbzerknas

Nem at pynte med friske beer efter arstiden.
Drys med f.eks. ODENSE Rosa Stgv

eller ODENSE Frysetgrret hindbaer og

som lidt ekstra, kan der serveres med
ODENSE Jordbaer sauce.

Baechs Café Konditoriet

Alle kager og desserter i sortimentet
er flotte og klar til servering.

Kagerne er ogsa perfekte at pynte,
sa din café far din helt egen
signaturkage pa den nemmest
taenkelige made.

Scan QR og bliv inspireret
eller ga ind pa
baechs-conditori.dk/
cafe-konditoriet

KAGER DER FRISTER



Baechs Café Konditoriet

Noddefryd  wlh
hindber < %2>

Noddefryd hindbzer 15x 95 g

Varenummer: 300230 Neeringsindhold pr. 100 g:

Energi............... 374 kcal/1.565 kJ
Ingredienser: e SO 21g
Sukker, HVEDEMEL, FLODE, Vegetabilsk olie (palme, palmekerne, - heraf maettede fedtsyrer““ 10 g
palmekerne (helt haerdet), kokos, raps), 9 % HASSELN@DDER, KZRNEM ALK,
8 % Hindbeer, Vand, £ZGGEPULVER, Dextrose, Modificeret stivelse, Glukose- Kulhydrater ............ooocoooooocc. 40g
sirup, Gelatine (okse), Heevemiddel (E450, E500), Vallepulver (MZLK), ~ R S IR sconeoecone 284
Stivelse, Aromaer, Salt, Emulgator (E472b, E433, E435), Farvestof (E160a), KOSHAIBIe oo, 169
Stabilisator (E407), Surhedsregulerende middel (E330), Melbehandlings- )
middel (E300), Vitamin A. Protein ......cccoooveieeieiiie 51g
Kan indeholde spor af mandel, valngd. Salt ..o 0,36 g

Optegning/holdbarhed:

Kagerne tages ud af kassen. Optgning pa kgl i ca. 3-4 timer. Det er muligt at optg kagerne
ved stuetemperatur i ca. 1 time, hvorefter de skal opbevares pa kgl. Holdbarhed efter
optgning 2 dage ved +5 °C. Bgr ikke opbevares sammen med steerkt lugtende varer.

Egne noter:

inl ./
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