Top kagen med fladeskum og
spiselige blomster inden servering

Pynt med spiselige blomster Pynt med friske hindbzer

Bedstemors rabarberteaerte, udskaret i 14 stk. Bachs Café Konditoriet
Varenummer: 301826 Alle kager og desserter i sortimentet
« Virkelig laekker rabarbertzerte — som i gamle dage er flotte og klar til servering.

- med crunchy |ag af havregryn og hasselngdder
Kagerne er ogsa perfekte at pynte,

+ Udskaret i 14 porti lige stykk
saret! 14 portionsven'ige styxker sa din café far din helt egen

+ Varier serveringen med enten creme fraiche, is eller fladeskum signaturkage p& den nemmest
+ En kage, der saelger sig selv, iseer nar rabarberne har hgjsaeson teenkelige méde.
i maj og juni

+ Frisk fra frost — t¢ op og server

+ Smager ogsa himmelskgnt, hvis den bliver lunet inden servering Scan QR og bliv inspireret
eller ga ind pa
Forslag til hvad du kan kalde "din” Rabarbertaerte baechs-conditori.dk/

cafe-konditoriet

+ Crunchy rabarberteerte
+ Sankthans teerte

* Midsommer teerte
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Baechs Café Konditoriet
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Bedstemor rabarbertaerte, udskaret i 14 stk.

Varenummer: 301826 Neeringsindhold pr. 100 g:

Energi.............. 286 kcal/1.196 kJ
Ingredienser: e S 93g
47 % Rabarber, Sukker, HVEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme, raps), HAVRE- - heraf maettede fedtsyrer....4,1 g
GRYN, Stivelse (HVEDE), Modificeret stivelse, HASSELN@DDER, Haevemiddel
(E450, E500), AGGEPULVER, £GGEHVIDEPULVER, Salt, Maltodextrin, e 40
Aromaer, Dextrose, Knust vaniljestang, Surhedsregulerende middel (E330), > ST S D comomoonc 309
Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin A. Kan indeholde spor af meaelk, KOStibre . ..ooooveeeeeeeeeeeee. 1,89
mandel, valngd.

Protein .....ccccooveieiiiiiiice 34
Optening/holdbarhed: Salt.ieee 0,39¢g

Det bedste vil veere at lade produktet opte i egen emballage, pa kgl i

ca. 8 timer Det er muligt at optg kagerne ved stuetemperatur i ca. 2 timer.

Holdbarhed efter optgning 3 dage ved +5 °C. Holdbarhed efter optgning 2 dage ved stuetemperaturi
teetsluttet emballage. Kan evt. lunes ved 180 °C i 3-5 min.

Egne noter:
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