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Optening: Te op ved
stuetemperaturi1-2
timer(ma ikke
nedfryses igen efter
optgning).
Holdbarhed: Efter
optegning 2 dg.
v/stuetemp. i
teetsluttet emballage.

Baechs Conditori blev grundlagt i Hobro ved Mariager Fjord i 1878. Og det er stadig her,
de klassiske danske konditorkager og nye sade fristelser kreeres, formes og pakkes
- altid med omhu og respekt for den gode danske smag. Lige til at friste - frisk fra frost.

BACHS CONDITORI A/S LANGELANDSVEJ1 9500 HOBRO INFO@BAECHS-CONDITORI.DK BAECHS-CONDITORI.DK Lige til at friste.
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Optening: Te op ved
stuetemperaturi1-2
timer(ma ikke
nedfryses igen efter
optening).
Holdbarhed: Efter
optegning 2 dg.
v/stuetemp. i
teetsluttet emballage.

Baechs Conditori blev grundlagt i Hobro ved Mariager Fjord i 1878. Og det er stadig her,

- altid med omhu og respekt for den gode danske smag. Lige til at friste - frisk fra frost. ‘ i i ‘ E

de klassiske danske konditorkager og nye sade fristelser kreeres, formes og pakkes

BACHS CONDITORI A/S LANGELANDSVEJ1 9500 HOBRO INFO@BAECHS-CONDITORI.DK BAECHS-CONDITORI.DK Lige til at friste.
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