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Optøning (må ikke 
nedfryses igen efter 

optøning).Tag ruller ud af 
fryseren, tø let op, skær i 
tynde skiver og læg dem 

på bageplade
 med bagepapir. Bages 

ved 1750C i ca. 6-12 min. 
alt efter variant. Opbevar 
småkagerne i en lufttæt 

emballage, så de ikke 
bliver bløde.

NYHED
- Limited Edition

Småkageruller ubagt 3 x 5 slags
Brunkagedej, Pebernøddedej, Finskbrøddej, 
Jødekagedej og Vaniljekransedej.
*********************************************
Varenr. 306052
EAN nr. 5706913060524
Antal pr. kolli: 3 x 5 slags 
Nettovægt: 7500 g (15 x 500 g)

Hvem elsker ikke duften af friskbagte småkager?
 Tilbyd dine gæster en uforglemmelig smagsoplevelse, der vækker 

minder om hjemlig hygge og mormors køkken, med vores færdige 
småkagedeje; 

 Brunkagedej, Pebernøddedej, Finskbrøddej, Jødekagedej og 
Vaniljekransedej – alle dansk produceret og frisk fra frost

 Med Småkagedej fra Bæchs Conditori er kvalitet og smag i fokus, og 
du kan nemt og hurtigt bage småkager af højeste kvalitet til julens 
mange serveringer

 Nem og enkel håndtering – tag kun de ruller ud af fryseren, som du 
skal bruge, tø let op, skær ud, bag og servér til anledningen.


	Slide Number 1

